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	Кофе молотый 

Кофе в зёрнах

	Успех Балканской Традиции
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	Кофе молотый для турки
	
	Вид: Арабика
Обработка: натуральный
Высота выращивания:

850-1150 м.

Страна выращивания: Бразилия
Регион выращивания:

Sul-du-Minas, Cerrado

Оценка Q-грейдера:83,25
Кислотность: 2/5
Сладость: 3/5
Плотность: 3/5
Оттенки вкуса: лесной орех, шоколад, апельсин, ваниль
	Вид: Робуста
Обработка: натуральный
Высота выращивания:

500 - 800 м.
Страна выращивания: Уганда
Регион выращивания:

Масака, Кибога
Оценка Q-грейдера:83,25
Кислотность: 2/5
Сладость: 3/5
Плотность: 3/5
Оттенки вкуса: тёмный шоколад, орехи, специи и древесные ноты

	
	Кофе средней обжарки. (200 г.)
Состав:

80 % Арабика

20 % Робуста

Имеет яркий насыщенный аромат. Традиционная балканская обжарка обладает благородной кислинкой и мягким вкусом ягод
	
	
	

	Кислотность 2/5
	Крепость 3/5
	Горечь 2/5
	

	Кофе зерновой (эспрессо) для кофемашины

	Кофе BALKANOZA Classic

(средней обжарки)
	Кофе BALKANOZA Strong
(тёмной обжарки)
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1 кг.
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500 гр.
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1 кг.
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 500гр.

	Кислотность 2/5
	Крепость 3/5
	Горечь 1/5
	
	Кислотность 1/5
	Крепость 4/5
	Горечь 2/5

	Кофе средней обжарки. (500 г./1 кг). 

Имеет яркий насыщенный аромат. Ощущается баланс кислинки и горчинки. Обладает оттенками вкуса тёмного шоколада, грецкого ореха и сухофрукты. Кофе получается достаточно маслянистым. Даже при заваривании в кофемашине, нет лишней кислотности.


	
	
	Кофе тёмной обжарки. (500 г./1 кг). 

Имеет яркий насыщенный аромат. Обладает оттенками вкуса темный шоколад, какао, миндаль, коричневого сахара. Особо понравиться любителям пикантной горчинки. Будет бодрить по утрам и давать заряд энергии,


	телефон: +7 977 881 88 28 почта для связи: balkanoza.coffe@gmail.com




(кофе молотый, кофе в зёрнах)

Прайс-лист

	кофе молотый

для турки,

(упак. 200 гр.)
	1 упак. - 360 руб.
	10 упак. - 3500 руб.
	15 уп. - 5200 руб.

	кофе молотый

для турки, (1 кг)
	до 50 кг. - 1800 руб.
	от 50 до 100 кг. - 1650 руб.
	от 100 до 1000 кг - 1500 руб.

	кофе зерновой, (упак. 0,5 кг) средней обжарки
	1 упак. - 950 руб
	10 упак. - 9000 руб.
	15 уп. - 13500 руб.

	кофе зерновой, (упак. 0,5 кг) тёмной обжарки
	1 упак. -  950 руб.
	10 упак. - 9000 руб.
	15 уп. - 13500 руб.

	кофе зерновой, (упак. 1 кг) средней обжарки
	1 упак. -  1800 руб.
	10 упак. - 17500 руб.
	15 уп. – 26500 руб.

	кофе зерновой, (упак. 1 кг)

тёмной обжарки
	1 упак. -  1800 руб.
	10 упак. - 17500 руб.
	15 уп. - 26500 руб.

	кофе зерновой,
(1 кг)

средней обжарки
	до 50 кг. - 1800 руб.
	от 50 до 100 кг. - 1650 руб.
	от 100 до 1000 кг - 1500 руб.

	кофе зерновой,

(1 кг)
тёмной обжарки
	до 50 кг. - 1800 руб.
	от 50 до 100 кг. - 1650 руб.
	от 100 до 1000 кг - 1500 руб.
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